
 

ОБЛАДНАННЯ ПІДПРИЄМСТВ ГРОМАДСЬКОГО ХАРЧУВАННЯ 

 

Тип дисципліни  Вибіркова 

Рівень вищої освіти  Перший (бакалаврський) 

Мова викладання Українська 

Семестр 
 

Кількість встановлених кредитів ЄКТС 4,0  

Форми навчання, для яких викладається дисципліна Денна/заочна 

 

 

 

Результати навчання: вміти: користуватися галузевою нормативно-технічною 

документацією; дотримуватися безпечних прийомів експлуатації обладнання у громадському 
харчуванні; виконувати окремі види ремонтних робіт; добирати торговельне та технологічне 
обладнання згідно з технологічними процесами в громадському харчуванні. Знати: основи 
організації виробництва та обслуговування у громадському харчуванні, основні види 
нормативно-технічної документації спеціальну термінологію; різні види обладнання в 
громадському харчуванні, їх будову, призначення та окремі технологічні характеристики; 

основні прийоми і правила безпечної роботи на обладнанні. 
Необхідні обов’язкові попередні та супутні дисципліни: теоретичні основи теплотехніки; 

гідравліка, гідро- та пневмоприводи; електротехніка, електроніка та МПТ; взаємозамінність, 
стандартизація та технічні вимірювання, деталі машин, процеси та апарати харчових виробництв, 
експлуатація та обслуговування машин, загальна технологія харчових дисциплін та технології 
галузі. 

 
Зміст навчальної дисципліни: механічне устаткування підприємств громадського 

харчування, теплове устаткування підприємств громадського харчування, холодильне 
устаткування підприємств громадського харчування, торгова техніка, підйомно-транспортне 
устаткування. 

 

Запланована навчальна діяльність: лекції - 34 год., лабораторні роботи 17 год., 
розрахунково-графічна робота, самостійна робота - 69 год., разом 120 год. 

 
Форми (методи) навчання: словесні (розповідь, пояснення, бесіди), лабораторні 

(виконання робіт), розрахунково-графічна робота (проектування механізмів для громадського 
харчування), групові та індивідуальні консультації. 

 
Форми оцінювання результатів навчання: усне опитування, тестування, контрольні 

роботи, захист лабораторних робіт і практичних робіт, залік.  
 

Вид семестрового контролю: залік. 
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Викладач: канд. техн. наук,   доцент  Мартинюк А.В., Медведчук Н.К. 


